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CUTTERS ARTESANAS

NUEVOS MODELOS ADVANZADOS 2019

Parada de emergencia.

Pies regulables con
amortiguación de

vibraciones.

Alta velocidad de corte: variable 750 - 3000 rpm + 4 velocidades preprogramadas.

Paro automatico programable
por tiempo trascurrido y/o

límite de temperatura.

Pantalla táctil de 7" indicando velocidad, temperatura, tiempo trascurrido y hora actual.

Arranques suave de cuchillas
y artesa con variadores

 electrónicos.

K15neo • K30neo
Con pantalla táctil digital de 7" y velocidad variable.

K15neo
K30neo

Cortan y emulsionan todo tipo de carnes y otros productos alimentarios.

Líder mundial en la Industria Alimentaria



Opcional: cabezal de corte
con 6 cuchillas.

Parada de emergencia.Cabezal de corte desmontable
con 3 cuchillas. (standard)

Pantalla táctil digital de 7". Tapa anti-ruido transparente.Banda de fricción de la tapa
desmontable.

 

· Correas Poly-V de alta calidad, más silenciosas.
· Tornillería totalmente de acero inoxidable.

· Base de la máquina cerrada.
· Cuadro eléctrico estanco IP65 (K30).

· Bancada accesible y hermética, con 4 pies inox, antideslizantes y ajustables.

· Seta de parada de emergencia.
· Motor + variador = alta eficiencia.

· Tapa de cuchillas asistida con pistón neumático (K30neo), frenado automático de las cuchillas al abrir.

· Calefactor control electrónico en el interior de la bancada para evitar condensaciones. 

· Fácil limpieza.

· Banda de fricción de la tapa de la artesa desmontable para fácil limpieza y auto-ajustable con muelles.

· Tapa transparente de protección de ruido.

· Pantalla táctil digital de 7" con selección de velocidad variable y 4 botones
de selección rápida, visor de temperatura y temporizador.

· Paro automático programable por temperatura y tiempo.
· Motor con variador de frecuencia y protección de sobrecarga.

· Cabezal de corte desmontable con 3 cuchillas, opcional con 6 cuchillas.
· Cuchillas de alta calidad alemana, BE-GW Steffens, acero templado de alta resistencia.
· Construcción de acero inoxidable, sólida tapa y artesa de acero inoxidable.

· Sensor de temperatura (ºC/ºF) situado en la cavidad de corte, donde se produce la máxima fricción.

NUEVAS CUTTERS DIGITALES ARTESANAS

K15neo •  K30neo

Especificaciones técnicas   K15neo K30neo 
Capacidad de la artesa   15 litros 30 litros 
Tamaño del lote aproximado  carne fina ±4 a ±12 kg ±5 a ±22 kg 
 carne gruesa ±4 a ±8 kg ±5 a ±15 kg 
Velocidad cuchillas  variable 750 a 3000 rpm 
 botones selección rápida 750/1500/2250/3000 rpm  
Velocidad lineal cuchillas  @ 3000 rpm 15-44 m/s 15-44 m/s 
Potencia   3 CV / 2,3 kW 7,5 CV / 5,6 kW 
Conexión  monofásica trifásica 
Consumo  230/220 V • 400/380 V 12,5 A •  - 22,9 A • 13,2 A 
Dimensiones, con tapas abiertas   92x64x55 cm 157x78x113 cm 
Peso neto máquina   ±165 kg ±330 kg 
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Option: Tête des couteaux
avec 6 couteaux.

Arrêt d'urgence.Tête des couteaux démontable
avec 3 couteaux. (standard)

Écran digital tactile de 7''. Couvercle anti-bruit transparent.Bande de friction du couvercle/cuve
démontable.

 

· Moteur avec variateur de fréquence muni de protection thermique.
· Arrêt automatique programmable avec contrainte de temps et/ou de température.

· Écran numérique tactile avec sélection de vitesse variable et 4 boutons pour sélection rapide, afficheur de 
température et compte à rebours.

· Bouton coup de poing d'arrêt d'urgence.
· Couvercle transparent anti-bruit.
· Tête démontable de 3 couteaux, en option avec 6 couteaux. 
· Couteaux BE-GW Steffens Allemagne de haute qualité, acier trempé de grande résistance.

· Moteur + variateur = grande efficience.

· Construction en acier inoxydable, couvercle et cuve en acier inoxydable massif.
· Châssis facilement accessible et hermétique, avec 4 pieds inox. réglales et antidérapants.
· Couvercle des couteaux assisté par amortisseur pneumatique (K30neo), frein automatique des couteaux 

lorsque le couvercle est ouvert.
· Capteur de température (ºC/ºF) situé dans la cavité de coupe, endroit où la friction est maximale.
· Bande de friction couvercle / cuve démontable pour un nettoyage facile et auto-ajustable avec ressorts.
· Unité de chauffage avec contrôle électronique situé dans le châssis pour éviter la condensation. 
· Courroies Poly-V de haute qualité, plus silencieuses.
· Visserie totalement en acier inoxydable.
· Panneau électrique hermétique IP65 (K30).
· Partie inférieure de la machine fermée.
· Nettoyage aisé.

NOUVEAUX CUTTERS NUMERIQUES ARTISANS

K15neo •  K30neo

Données techniques   K15neo K30neo 
Capacité cuve   15 litres 30 litres 
Capacité en viande  Masse fine  ±4 à ±12 kg ±5 à ±22 kg 
approximative de la cuve  Masse grosse  ±4 à ±8 kg ±5 à ±15 kg 
Révolutions rotation couteaux  Variable 750 à 3000 tpm 
 Touches de sélection rapide  750/1500/2250/3000 tpm 
Vitesse linéaire des couteux  @ 3000 tpm 15-44 m/s 15-44 m/s 
Puissance   3 CV / 2,3 kW  7,5 CV / 5,6 kW  
Connexion   Monophasé  Triphasé 
Consommation max.  230/220 V • 400/380 V  12,5 A •  - 22,9 A • 13,2 A 
Dimensions , couvercles  ouverts  92x64x55 cm  157x78x113 cm  
Poids net approximatif   ±165 kg ±330 kg 
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